ALEX

LAKE ZURICH
BY THE LIVING CIRCLE

VERPFLEGUNGSVORSCHLAGE

Auf den folgenden Seiten zeigen wir
Ihnen eine Auswahl an Vorschlagen,
die unser Kiichenteam
fiir Sie zusammengestellt hat.

Unser Event Team berit Sie gerne und freut sich,
mit lhnen gemeinsam lhre Veranstaltung zu planen.

Ich wiinsche lhnen eine inspirierende Planungsphase
und einen unvergesslichen Aufenthalt bei uns
im Alex Lake Ziirich.

Herzliche Grisse

Madeleine Lohner,
Managing Director Operations

HERZLICH WILLKOMMEN!

SCHON, DASS SIE IHREN ANLASS
BEI UNS IM ALEX LAKE ZURICH PLANEN!

Alex Lake Zurich - Seestrasse 182 - 8800 Thalwil - Switzerland

T +4144 552 97 97 - events@alexlakezurich.com - alexlakezurich.com
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INHALTSVERZEICHNIS

APERO
MENU
SAISONALES MENU

KAFFEEPAUSE

VOM BAUERNHOF DIREKT AUF DEN TISCH

LUXURY FED BY NATURE

Diverse Gerichte sind mit Produkten von unseren Bauernhofen
Chateau de Raymontpierre, Schlattgut und Terreni alla Maggia zubereitet,
welche Teil von The Living Circle sind.
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APERO

APERO |
CHF 16 PRO PERSON
-ideal als kleiner Snack-
Marinierte Oliven

Kasemockli

Krautergrissini

APERO Il
CHF 32 PRO PERSON

-ideal fiir einen Apero von 30 bis 45 Minuten

Blinis mit hausgebeiztem schottischem Lachs, Limette und Sauerrahm
Rindstatar, Butterbrioche und Eigelb
Living Circle Arancini

Waldpilzsuppen Shot
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APERO Il
CHF 49 PRO PERSON

-ideal fiir einen Apero von 45 bis 60 Minuten-

Marinierte Oliven und Krautergrissini
Blinis mit hausgebeiztem schottischem Lachs, Limette und Sauerrahm
Gerostete Focaccia mit getrockneten Tomaten und Pesto
Waldpilzsuppen Shot
Living Circle Arancini
Trockenfleisch und Rindswurst von unserem Hof Chateau de Raymontpierre
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Kéase von unserem Hof Schlattgut

4
Ty

Eingelegtes Gemise und Brot
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APERO «THE LIVING CIRCLE»
CHF 19 PRO PERSON

-unser Klassiker-
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Trockenfleisch und Rindswurst von unserem Hof Chateau de Raymontpierre
Kéase von unserem Hof Schlattgut

Eingelegtes Gemiise und Brot
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WEITERE HAPPCHEN ZUR INDIVIDUELLEN WAHL

Stellen Sie sich Ihren gewlinschten Apero aus unserem Angebot zusammen.

Franzosische Austern
PRO STUCK CHF 6.50

Selektion Hybrid Kaviar 20g

Blinis | Sauerrahm
PRO DOSE CHF 50

Gefulltes Lattich Blatt

Heimische Lachsforelle | Passionsfrucht | Mais
PRO STUCK CHF 8
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MENU

Stellen Sie sich Ihr gewtinschtes Menl aus unserem Angebot zusammen.
Damit wir die hohe Qualitat der Speisen garantieren konnen, bitten wir Sie ein

einheitliches Menu fur alle Gaste zu wahlen.

Gerne stellen wir ein vegetarisches, veganes oder ein Menu fur Gaste mit

einer Intoleranz passend zu lhrer Auswahl zusammen.

VORSPEISEN

Ceviche

Konigsfisch | Mais | Grapefruit | Koriander

Tatar vom Rind
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Eigelb von unserem Hof Schlattgut | Creme Fraiche | Radieschen
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Couscous Salat

Kreuzkiimmel-Joghurt | Granatapfel | Gurke

Caesar Bowl

Mini Lattich | Croltons | Parmesan

SUPPEN

Getriiffelte Selleriesuppe

Thai Karottensuppe
Gebratene Scampi | Kokosschaum | Koriander
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ZWISCHENGANGE

Ay

Risotto von unserem Hof Terreni alla Maggia " ™ 5

Onsen Ei vom eigenen Hof Schlattgut | Pilze | Krautersalat

Jakobsmuschel

Fenchel | Chorizo | Salzzitrone

Schweinebauch
Kartoffel | Zwiebel | BBQ

HAUPTGANGE

Entrecote vom Schweizer Rind
Pfefferkruste | Brokkoli | Junge Kartoffel

Alpstein Poulet «Thai Style»
Fried Rice | Gurkensalat | Rotes Curry

Zander

Wirsing | Beurre Blanc | Tomate

Gemisecurry

Gerosteter Blumenkohl | Stisskartoffel | Basmatireis
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DESSERTS

Brownie

Vanilleglace | Beeren
Schokoladen Profiterole | Haselnuss

Auswahl an Schweizer Kase

Hausgemachtes Friichtebrot

3 Gang Menu CHF 98 pro Person
4 Gang Menu CHF 118 pro Person
5 Gang Menu CHF 138 pro Person

jeder zusatzlicher Gang CHF 22 pro Person
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SAISONALES MENU

WINTER MENU
CHF 148 PRO PERSON

Lachsforelle
Rettich | Dill | Krauter

Marronisuppe
Gnocchi
Kirbis | Salbei | Kiirbiskernol
Hirsch Entrecote
Pfifferlinge | Rosenkohl | Knopfli
Brownie

Vanilleglacé | Beeren
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KAFFEEPAUSE

Das gewtlinschte Kaffeepausenangebot wird direkt im Veranstaltungsraum

zur Selbstbedienung vorbereitet.

KAFFEEPAUSE VORMITTAG
CHF 19 PRO PERSON

Kaffee | Espresso

Auswahl an erstklassigen Teesorten von Langgass Tee
Hausgemachtes Birchermuesli im Glas

Croissant

Kleine Friichteauswahl

KAFFEEPAUSE NACHMITTAG
CHF 19 PRO PERSON

Kaffee | Espresso
Auswahl an erstklassigen Teesorten von Langgass Tee
Siisse Patisserie

Kleine Frichteauswahl

LUXURY FED BY

«Die einzig wahre FEL,
die tatsachlich existiert
ist KAFFEED

NATURE
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WEITERE SNACKS ZUR INDIVIDUELLEN WAHL

Stellen Sie sich Ihre gewiinschte Kaffeepause aus unserem Angebot zusammen.
Croissant
STUCK CHF 3.50

Birchermuesli im Glas
PORTION CHF 7.50

Geschnittene Friichte im Glas
PORTION CHF 6.50

Mini Sandwich mit Fullung nach Wahl
STUCK CHF 6.50

Frichtekorb klein
PORTION CHF 25

Friichtekorb gross
PORTION CHF 40
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DEKLARATION

Bei Fragen zur Herkunft von Fisch oder Fleisch sowie zu Allergenen und

Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

Samtliche Preise verstehen sich in Schweizer Franken und beinhalten

die gesetzliche Mehrwertsteuer.
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